kalte VORSPEISEN
Matjestartar wmit Granatapfel wid Orange verfeinert

dazu Senfsauce F.90
Thunfischearpacelo mit ingwervinatgrette 12.90
Haussulz mit roteme Zwiebel und stelr. Kitrbiskernsl F.10
warme VORSPEISEN
Miesmuscheln in tovwatisiertem Welswelnsud gegart 10.50
Gebackener Fischlkenddel nutf Kavotten-Kinutsalat F.00
SUPPEN
Klare Flsehsuppe mit Lachsforellentascherl 5.90
Frittaten- oder Lungenstrudelsuppe 2.00
Knoblauchrahmsuppe L Brotlatl senviert 6.20
FISCHGERICHTE
Mediterranes Risotto mit Parmesan 9,80
dozu gebratene Riesengarnelen kL. 14 .50/ gr. 20.50

Riucherlachs-Spinatlasagne
dazu Obers-Krensauce kL. £.50/gv. 14.90

Krewzberg-Forelle in Butter gebraten
it Petersilerdipfeln senviert 15.50

Szegedinergulasch vom welsfilet aus qut Dornau
it Petersilerditpfeln kl. 12.00/9r. 1£.90

in Kitrbiskernbrisel oebackenes gKarpfenfilet
dozu Evdipfel-vogerlsalat uno Sc.tartare 16.00

Satblingsfilet ausTrattenbach
mit Dill-Riesling-sauce wno Plree 19.50




HAUPTSPEISEN (wer nicht fischt)

Veganes Gemiasecous Cous wmit Tofu wnd Curry 9.00
pebackene Flelschiendoel mit warmen Krautsalat 9.00
bn Kriiuterbriseln gebnckenes Schnitzel
vom Kreuzberglamm miit Salat 16.00
Rostbraten Ln Rotweln-Zwiebelsauce
dazu Bratkartoffeln 16.20
Kalbswienerschnitzel aus der Pfanne mit Salat 16.50
geschnetzelte Hidnerbrust in Paprikasauce mit Nockerl 10.50
SurfETurf Rinderfiletsteak und Riesengarnele
mit Chilithollandaise, Bratkartoffeln uno Gemiise 29.50
DPESSERTS
Nougatparfait mit warmen Weichseln F.00
nausgemachte Topfenkndolel mit Heldelbeervister &.80
gerollte Mohn-Palatschiniee
dozu Zwetschirenvister F,20
Dessert-variation 12.00
pemischtes Kidsebrett #,50

werter Gast, da alle unsere Speisen hausgemacht sind und daher Spuren oder gribere
Mengen von den bekannten Allergenen enthalten Ronnen, bitten wiv Ste, uns i Falle
einer Unvertriglichieelt dies mitzuteilen. Unser Senvicepersonal kann thnen diesbezitglich
Auskunft geben, dawmit Ste, wie gehabt, einen genussvollen Aufenthalt bel uns haben.



