
 

 

kalte VORSPEISEN 
 

Matjesheringsfilet nach Hausfrauenart                                 7.90 
 

Thunfischcarpaccio mit Ingwervineagrette                                 12.50 
                          

Haussulz mit rotem Zwiebel und steir. Kürbiskernöl                6.90 
 

warme VORSPEISEN 

Miesmuscheln im tomatisierten Weißweinsud gegart                    9.90 
Frühlingsrolle mit Meeresfrüchten auf Chinakohl-Currysalat      8,90 
              

SUPPEN 
Provenzialische- Fischsuppe                                               5.00 

Frittaten- oder  Lungenstrudelsuppe                       3.00 

Knoblauchrahmsuppe im Brotlaib serviert                      6.00 

 

FISCHGERICHTE 
 

 Pasta mit Tomaten  -Basilikumpesto                             9,80 
   dazu  gebratene Riesengarnelen               kl. 14.00/ gr. 19.80 

 

  Kreuzberg-Forelle in Butter gebraten  
                   mit Petersilerdäpfel  serviert                        14.80 
 

 Krautroulade mit Welsfülle auf Paradeissauce   
                 dazu Erdäpfel                             kl. 9.70/gr. 14.50 
         

in Kürbiskernbrösel gebackenes Karpfenfilet  
            mit Erdäpfel-Vogerlsalat und Sc.tartare            15.00                                     
           

„Surf&Turf“  Rinderfiletsteak und Riesengarnele  
      mit Chilihollandaise, Bratkartoffel und Gemüse       28.50   
 
 



 
 
 

  HAUPTSPEISEN(wer nicht fischt) 
 

veganes Chili con Tofu  mit Reis                                      8.90 
 

gebackene Fleischknödel mit warmen Krautsalat               8.80 
 

in Kräuterbröseln gebackenes Schnitzel 
                  vom Kreuzberglamm  mit Salat                     15.90 
 

Znaimerrostbraten dazu  Bratkartoffeln                          16.00 
           

Kalbswienerschnitzel aus der Pfanne mit Salat                15.90 
 

geschnetzelte Hühnerbrust in Currysauce mit Reis            9.90   
       

Wurzelfleisch vom Kreuzberglamm  
       serviert mit Erdäpfeln und Kren                               10.50 
 

DESSERTS 
 

          Vanille-Caramelparfait  
                      mit warmen Weichseln                                    6.90           
   

                hausgemachte Powidltascherl  mit Butter und Brösel   6.80 

                                             

    gerollte Mohn-Palatschinke   
                      dazu Zwetschkenröster                                    7,00 

                   Dessert-Variation                                                 11,20 
 

           gemischtes Käsebrett                                                 7,00 
  

 

Werter Gast, da alle unsere Speisen hausgemacht sind, und daher Spuren oder größere 

Mengen von den bekannten  Allergenen enthalten können, bitten wir Sie, uns im Falle einer 

Unverträglichkeit dies mitzuteilen. Unser Servicepersonal kann Ihnen diesbezüglich Auskunft 

geben, damit Sie, wie gehabt, einen genussvollen Aufenthalt bei uns haben. 

 


