VORSPEISEN
Carpaccio vom Rinaﬁaﬁ’ﬁzt mit Steinpilzol

dazu Ruccolasalat 11.00

Haussulz mit rotem Zwiebel und steir. Kitrbiskernsl 6.70

Q—(ausgemacﬁte TTﬁﬁ(iﬂgS’l’O[[G(aucﬁ imWinter) geﬁacﬁen auf

Balattsalat mit Sesamcfressing (vegcm) 8.00
SUPPEN
Frittaten- oder Lungenstmdéf-s%gne 3.00
Knoﬁfaucﬁmﬁms%vye im Brotlaib serviert 6.00

FI1SCH und HAUSMANNSKOST

fKrequerg-Toreﬂ% in Butter gebraten

mit Tetersi[erdajoﬁfn 14.80

Pasta in cremiger T m’ﬁce[:muce serviert

dazu gebratene Riesengarnelen kl: 14.00/ gr. 19.50

geﬁacﬁene Fleischknodel mit warmem Krautsalat

Erd@gﬁ@ufascﬁ mit gerducﬁerten T ofuwm:fe[n 'Vegom



HAUPTSPEISEN

in Krdauterbriseln geﬁacﬁenes Schnitzel

vom Kreuzberglamm mit Salat 15.80

Beiriedschnitte mit Chillihollandaise dazu
Bmtﬁarwffe[ﬂ und Gemiise 17.90

Kalbswienerschnitzel aus der CPfarme mit Salat 15.90

Hithnerbrust mit "A}aﬁfn uNiissen gefiillt in Mostsauce
dazu Rotkraut und Knodel 13.90

Reﬁgufascﬁ n Q’ayn’ﬁamﬁmsauce

mit Butternocker( serviert 10.50
DESSERTS

Leﬁﬁmﬁe@vatfait

mit warmen Weichseln 6.90

gerollte Mohn-Palatschinke

dazu Zwetschkenroster 7.00
Dessert-Variation 11.20
gemischtes Kiisebrett 7.00

Werter Gast , da alle unsere Speisen hausgemacht sind, und daher Spuren oder gréliere
Mengen von den bekannten Allergenen enthalten kénnen, bitten wir Sie, uns im Falle einer
Unvertraglichkeit dies mitzuteilen. Unser Servicepersonal kann Ihnen diesbeztiglich Auskunft
geben, damit Sie, wie gehabt, einen genussvollen Aufenthalt bei uns haben.



